ABAD

DOM BUENO

DESCRIPCION

De color violaceo intenso y brillante. Inundado de aromas florales
y frutales. En boca resulta fresco, vivo, con un excelente equilibrio,
y un tanino carnoso que le otorga una gran complejidad.

VINEDO

Zona de Produccion: Villafranca del Bierzo y Valtuille de Arriba.
Edad Media: 35 Afos.

Composicion del Suelo: Arcilloso con presencia de pizarras,
cuarcitas y otros minerales.

Altitud: 650 metros.

ELABORACION

Maceracion pre-fermentativa a bajas temperaturas

para potenciar los aromas primarios. Fermentado en
depositos troncoconicos de acero inoxidable a temperatura
controlada durante 15 dias. Periodo de maceracion

total 20 dias.

CONSUMO

Temperatura recomendable entre 130y 15°C.
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